


بيض عيون
بيض عيون مطهوة بالفرن، يُقدم مع شرائح

الطماطم والخيار والزيتون ا�خضر.

شكشوكة
بيض طازج مطبوخ مع الطماطم والبصل.

بيض مخفوق مع الفطر
بيض مخفوق ومطهي مع الفطر

والزعتر الاخضر.

فخارة  بيض بالسجق
عجة البيض بالسجق المبهر، تُقدم مع شرائح

الطماطم والخيار والزيتون ا�خضر.

بيض مع جبنة العكاوي
عجة البيض مع جبنة العكاوي، تُقدم مع شرائح 

الطماطم والخيار والزيتون ا�خضر.

عجّة بيض
عجة أزكدنيا الشهية مع البصل والفلفل

ا�خضر، تُقدم مع شرائح الطماطم
والخيار والزيتون ا�خضر.
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Sunny Side Up
Four baked sunny side up eggs, served with fresh 
tomatoes, cucumbers and cured green olives.

Chakchouka
Three eggs slowly cooked with tomatoes and onions.

Scrambled Eggs with Mushrooms
Four scrambled eggs with pieces of mushroom
and zaatar served with fresh tomatoes, 
cucumbers and cured green olives. 

Omelette with Sujok
A four eggs omelette with spicy Middle Eastern 
sausages, served with fresh tomatoes, cucumbers
and cured green olives. 

Omelette with Akkawi Cheese
A four eggs omelette with melted akkawi cheese,
served with fresh tomatoes, cucumbers and
cured green olives.

Traditional Omelette
A four eggs omelette with onions and green peppers, 
served with fresh tomatoes, cucumbers and
cured green olives.

Zaatar Mankouche
A true classic; Middle Eastern thyme, sesame 
seeds, tangy sumac and olive oil.
Add ons: Labneh - Veggies - Cheese  (QAR 3)  

Traditional Cheese Mankouche 
Mixture of mozzarella and akkawi cheese.
Add ons: Halloumi Cheese  (QAR 3)  

Muhammara Mankouche
A distinctive taste combining fresh tomatoes,
chili, green peppers and sautéed onions.

Lahm bil Ajeen
Spiced minced meat mixed with chopped 
onions and tomatoes.

Falafel
Five pieces of fried falafel

Foul
Cooked fava beans topped with tomatoes, 
parsley, lemon, tahini sauce and virgin olive oil.

Labneh
Middle Eastern sour cream.
 
Veggie Plate
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زعتر
منقوشة الزعتر مع السمسم

والسماق وزيت الزيتون.
اضافات: لبنة - خضار - جبنة (٣ ر.ق)

الجبنة التقليدية
خليط من جبنة الموزاريلا وجبنة العكاوي.

اضافات: جبنة حلوم (٣ ر.ق)

محمرة
الطعم المميز للطماطم مع الفلفل

الحار والفلفل ا�خضر والبصل المقلّى.  

لحم بعجين
منقوشة باللحم المبهر مع االبندورة

والبصل والفلفل الحلو.

فلافل
خمس قطع من الفلا، مغطاة بالسمسم

فول
فول مع الطماطم والبقدونس، مُتبل

بالليمون وصلصة الطحينة  وزيت الزيتون.

لبنة
لبنة شهية على الطريقة الشرقية.

صحن خضار

AZK Breakfastفطور  ازكدنيا
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1 Zaatar & 1 Cheese Mankouche
Fattet Hummus
Hummus
Veggie Plate (2)
Sunny Side Up
Shakshouka or Omlette
Foul
Labneh
Falafel
Fig jam with butter
Fetta cheese and dry zaatar
Large Water

Tea (4)
STARTS WITH A 

 A good morning 
Great Breakfast

Breakfast Combo for 4عرض لشخصين ٤  173
QAR 

فقط 

1/2 Zaatar & 1/2 Cheese Mankouche

Veggie plate

1/2 Fattet Hummus

Foul

Hummus

Shakshouke or omelette

Labneh

Fig jam with butter

Fetta cheese and dry zaatar

Large water

Tea (2)

• منقوشة نص زعتر و نص جبنة
• صحن خضار

• ١/٢ فتة حمص 
• فول

• حمص
• شكشوكة او عجة بيض

• لبنة
• مربى التين مع زبدة

• جبنة فيتا و زعتر 
• مياه كبيرة

• شاي (٢)

• ١ منقوشة زعتر و ١ منقوشة جبنة 
• فتة حمص

• حمص
• صحن خضار (٢)

• بيض عيون
• شكشوكة او عجة بيض

• فول
• لبنة

• فلافل
• مربى التين مع زبدة

• جبنة فيتا و زعتر 
• مياه كبيرة

• شاي (٤)

123
عرض لشخصين ٢

فقط 

QAR 
Breakfast Combo for  2



حُمص
طبق حُمص أزكدنيا على الطريقة المنزلية 

مكون من الحُمص مع صلصة الطحينة.

حُمص زهري
خلطة الحُمص الزهرية الخاصة مع الرمان الطازج.

حُمص بيروتي
حُمص مع تتبيلة الثوم، الليمون، الكمون، 

البقدونس وزيت الزيتون.

حُمص باللحمة
حُمص مع قطع لحم الفيليه واللوز المحمص 

وزيت الزيتون.
  

مُتبل
مُتبل الباذنجان مع صلصة الطحينة والثوم

وزيت الزيتون.

مُتبل الشمندر
شمندر مهروس مع صلصة الطحينة واللبن.

بابا غنوج
باذنجان مشوي ومتبل بالثوم ودبس الرمان 
وزيت الزيتون مع تشكيلة من الجوز و اللوز و 

الصنوبر والفستق الحلبي والرمان. 
ورق عنب (يلنجي)

ورق عنب با�رز والخضروات.

محمرة
خلطة شهية من الفلفل ا�حمر والبصل

والجوز مع  دبس الرمان.

لبنة
لبنة شهية على الطريقة الشرقية.

تشكيلة مقبلات
تشكيلة من 7 مقبلات: حُمص، حُمص زهري، 

مُتبل، محمرة، اللبنة، زيتون ومخللات.

السلطات
تبولة

سلطة التبولة بالبقدونس، الطماطم والبرغل، 
تقُدم مع صلصة الليمون وزيت الزيتون.

استبدل البرغل بالكينوا (٣ ر.ق)

فتوش
سلطة الفتوش التقليدية مع الطماطم والخيار 

تقُدم مع رقائق الخبز المقلي والرمان وصلصة 
الليمون والسماق.

سلطة جرجير
أوراق الجرجير الطازج مع الطماطم وشرائح البصل، 

تقُدم مع الليمون والسماق وزيت الزيتون.

سلطة تمر
تشكيلة من التمر وجبنة الفيتا مع شرائح البصل 

ا�حمر والجوز والجرجير وخس اللولو  روسو، تُقدم 
مع خل البلسميك.

سلطة عربية
تقطع الخضار الطازجة مؤلفة من الخيار والبندورة 
والخس والسلصة العربية منكهة بالزعتر الاخضر.

Baba
 Ghano

uj
���ج  ����
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Tabbouleh
A Middle Eastern favourite; parsley, tomatoes and 
bulgur, drenched in a zesty lemon and olive oil dressing.

Replace Bulgur with Quinoa. (QAR 3)

Fattoush
Our traditional fattoush salad, made with tomatoes, 
cucumbers, mixed greens and topped with fried pita 
bread and pomegranate seeds. Served with a lemon 
and sumac dressing.

Rocca Salad
Fresh rocca leaves topped with tomatoes and 
sliced onions with a lemon, sumac and virgin 
olive oil dressing.

Date Salad
A mix of dates, feta cheese, sliced red onions and 
walnuts on a bed of lollo rosso lettuce and rocca, 
drizzled with our special balsamic vinaigrette.

Arabic Salad
Pieces of fresh vegetables consisting of cucumbers, 
tomatoes, lettuce, and Arabic sauce flavored with 
green thyme

Salads

Hummus
A Middle Eastern homemade dip made of 
chickpeas and tahini.

Pink Hummus
Hummos with a pomegranate twist.

Hummus Beiruti
Our classic creamy hummus topped with 
garlic, lemon, cumin, parsley and olive oil - a 
Lebanese favourite.

Hummus bil Lahmeh
Hummus topped with beef fillet, toasted 
almond sticks and virgin olive oil.

Mutabal
A delicious garlic infused eggplant purée, 
mixed with tahini and drizzled with olive oil.

Mutabal Beetroot
Finely diced beetroot mixed with tahini 
paste and yoghurt. 

Baba Ghanouj 
Roasted eggplant mixed with olive oil and 
drizzled in lemon juice and a splash of 
pomegranate molasses. 

Warak Enab (Yalanji)
Vine leaves stu�ed with rice.

Muhammara
A rich purée of red chilies, onions and 
walnuts topped with pomegranate molasses.

Labneh
Middle Eastern sour cream. 

Cold Appetizer Sampler
A sampling tray of 7 appetizers: Hummus, 
Pink Hummus, Muttabal, Muhammara, 
Labneh, Olives and Pickles.
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Cold Appetizersالمقبلات  الباردة

Add to your salad:                             
Avocado  QAR 5/ Eggplant  QAR 5/ Chicken QAR 8
Pomegranate QAR 5 / Shanklish QAR 7

Warak Enab (Yalanji)

ورق ��� (�����)

Date Salad���� � ا ���Fattoush
���ش Date Salad

���� ا����

Cold Appetize
r Sampler

������ ����ت

أضف إلى السلطه:
أفوكادو  ر.ق 5 /  الباذنجان  ر.ق  5 /  دجاج  ر.ق  8

رمان  ر.ق  5 /  شنكليش   ر.ق   7
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Lentil 
A heart-warming soup made with red lentils,
onions, olive oil and cumin, topped with fried 
croutons.

Freekeh with Chicken
A hearty soup made with cracked green wheat 
and chicken, slowly simmered in a fragrant 
chicken broth, topped with fresh parsley.

Adas bi Hamod
Home-style lentil soup with a twist. Cooked with 
potatoes, spinach, fresh coriander and garlic. 
Served with lemon wedges for an added zing.

Soup

المقبلات  الساخنة Hot Appetizers

الشوربات
شوربة العدس

 وربة العدس الشهية، مكونة من العدس ا�حمر مع 
البصل وزيت الزيتون والكمون، تقُدم مع الخبز المقلي 

المقرمش.

شوربة الفريكة بالدجاج
شوربة بالفريكة والدجاج المطبوخ  ببطئ في مرق 

الدجاج مضافاً إليه البقدونس الطازج.

شوربة عدس بحامُض
شوربة عدس بحامض معدة على الطريقة المنزلية 

والمحضرة مع البطاطا والسبانخ والكزبرة والثوم 
وعصير الليمون.

رقائق الجبنة المقلية 
رقائق مقلية ومقرمشة، محشوة بخليط جبنة الحلوم وتُقدم 

مع مربى التين.

بطاطا حارة
بطاطا مطهية مع شطة وثوم وكزبرة وليمون.

كبة مقلية
كبة مقلية على الطريقة المنزلية، محشوة باللحم

المفروم والبصل والصنوبر.
نقانق دبس الرمان

نقانق المبهر مع دبس الرمان.

مُسخن رول
لفائف خبز الصاج المحشوة بالدجاج المطهي مع البصل 

والسماق والمقدمة مشوية.
فلافل

خمس قطع من الفلافل المقلية.
أجنحة دجاج مشوية

طعم مختلف �جنحة الدجاج بنكهة الثوم وعصير الليمون 
المحضرة على الطريقة المنزلية التقليدية والمشوية على الفحم.

عرايس
مزيج من اللحم المفروم، يُقدم داخل خُبزة مشوية

على الفحم ومقدمة مع اللبن وشرائح البندورة.

كبدة دجاج بدبس الرمان 
قطع من كبدة الدجاج مع البصل ودبس الرمان.

بطاطا مقلية
أصابع البطاطا المقلية على الطريقة المنزلية.

فول
فول مع الطماطم والبقدونس، مُتبل بالليمون وصلصة  

الطحينة  وزيت الزيتون.

فتة حُمص شامية باللبن
حُمص بصلصة الطحينة والثوم والخبز المقلي المقرمش.

فتة باذنجان
باذنجان مقلي مع اللحم المفروم واللبن والخبز المقلي

المقرمش مع صلصة الطماطم.

تشكيلة مقبلات ساخنة
تشكيلة من المقبلات الساخنة، تقُدم مع الشطة واللبن.(٢ كبة، 

٢ سمبوسك لحم، ٢ سمبوسك جبنة،٢ فطيرة بالسبانخ).  

Fried Cheese Rolls
Hand rolled pastry stu�ed with mixed cheese, fried to a 
golden crisp and served with fig jam.

Batata Harra
Potato cubes sautéed with garlic, chili, coriander and lemon.

Fried Kibbeh
Homestyle croquette stu�ed with minced meat, onions and 
pine nuts.

Makanek Debs al Ruman
Spiced makanek cooked with pomegranate molasses.

Musakhan Rolls
Hand pulled chicken, sumac and onions, rolled in a thin 
bread then lightly grilled.

Falafel
Five pieces of fried falafel, topped with sesame seeds.

Grilled Wings
A distinct taste of chicken wings, home-style marinated 
then charcoal-grilled, drizzled with olive oil and flavoured 
with garlic and lemon juice.

Arayes
Minced meat on Arabic bread, grilled over charcoal and 
served with yoghurt and sliced tomatoes.

Chicken Liver with Pomegranate
Fresh chicken liver sautéed with onions and tangy 
pomegranate molasses.

French Fries
Homestyle fried potato.

Foul
Cooked fava beans topped with tomatoes, parsley, 
lemon, tahini sauce and virgin olive oil.

Fattet Hummos with Yoghurt
Chickpeas, garlic, yoghurt and crispy fried bread.

Fattet Batinjan
Fried eggplant, minced beef, yoghurt, and crispy 
fried bread topped with tomoto sauce.

Hot Appetizer Sampler
A sampling tray of two sambousek meat, two sambousek 
cheese, two fatayer spinach and two kibbeh, served with a 
side of chili paste and yoghurt.
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Adas bi Hamod
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Freekeh with Chicken
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Hot Appetizer S
ampler

������ ����ت �����

Chicken Liver with Pomegrante
���ة د��ج ���� ا����ن 

Fried Kibbeh
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DAILY

CHEF SPECIAL

CHEF SPECIAL

يوميا

من اختيار الشيف

من اختيار الشيف



Grilled Seabassي���� ��� ��س ا ا

Beef Shawarma Al Fahem
Homemade beef tenderloin with tahini  sauce and tomatoes 
served over charcoal with saj bread and an onion parsley mix.

Chicken Shawarma Al Fahem
An appetizing chicken shawarma stick served at your table over 
charcoal with saj bread, garlic, tomatoes and pickles.

Shawarma

83

67

يتم تقديم جميع الشاورما مع البطاطا المقلية.

شاورما اللحم على الفحم
سيخ شاورما اللحم التندرليون المشوي على الفحم، يُقدم مع خبز

الصاج وصلصة الطحينة والبصل والبقدونس.

شاورما الدجاج على الفحم
سيخ شاورما الدجاج المشوي على الفحم، يُقدم مع خبز الصاج

وصلصة الثوم والطماطم والمخللات.

شاورما
All shawarmas are served with french fries

شيش طاووق
أربعة أسياخ من قطع الدجاج المشوي على الفحم مع الخضروات، 

تقُدم مع الخبز المقرمش وصلصة  الطماطم الحارة.

لحم مشوي
أربعة أسياخ من قطع اللحم المشوي على الفحم مع الخضروات، 

تُقدم مع الخبز المقرمش وصلصة الطماطم الحارة.

كباب ازكدنيا
أربعة أسياخ من الكباب المشوي على الفحم، تقُدم مع

 الباذنجان والخبز المقرمش وصلصة الطماطم الحارة.
السي باس المشوي

سمك السي باس المشوي والمقدّم مع صلصة الطحينة 
والبقدونس مع الارز.

٢ / ١ دجاج مشوي
دجاج مشوي على الفحم ومقدم مع بطاط مقلية وصلصة التوم.

ريش
ريش اللحم المشوي على الفحم، يُقدم مع الخبز المقرمش

وصلصة الطماطم الحارة.
مشاوي مشكلة

سيخ شقف، سيخ شيش طاووق، 2 سيخ كباب، قطعة ريش،
 تُقدم مع الخبز المقرمش وصلصة الطماطم الحارة.

مشاوي على الفحم
Shish Tawook 
Four skewers of tender marinated chicken cubes and 
vegetables served on bread, drizzled with spicy
tomato sauce.

Lahm Mashwi
Four skewers of grilled lamb cubes and vegetables 
served on bread and drizzled with spicy tomato sauce.

Kabab Azkadenya
Four skewers of homemade lamb kabab and eggplant 
served on bread and drizzled with spicy tomato sauce.

Grilled Seabass
The uniqueness of fresh charcoal-grilled seabass 
marinated served with rice and slice of lemon and a 
side of sesame and parsley sauce.

Half Grilled Chicken
A delicious taste of charcoal grilled chicken, drizzled with 
a mix of lemon, garlic & olive oil dressing and served with 
home-style fried potato.

Lamb Chops
Marinated grilled lamb chops served on bread and 
drizzled with spicy tomato sauce.

Mixed Grill Platter
One shugaf skewer, one shish tawook skewer, two 
kabab skewers and one lamb chop,served on bread and 
drizzled with spicy tomato sauce.
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Chargrilled Mashawi

تقدم مع ا²رز الشرقي  مع الخضروات.

صاجية لحم الفيليه  مع الفطر 
لحم الفيليه المطبوخ بالفخارة مع الفطر.

صاجية الدجاج مع الفطر
قطع من الدجاج والفطر، مطبوخة بصلصة الليمون، الثوم، زيت 

الزيتون والكزبرة الطازجة. 

صاجية الجمبري
ثلاث قطع من القريدس الحجم الكبير والمشوية 

على الفحم ومطبوخة بالليمون والثوم مع الكزبرة.

أرز بالشعيرية
طبق جانبي من ا�رز بالشعيرية.

صاجيات
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Sajiyat
Served with a side of vegetable oriental mixed rice.

Sajiyeh Beef Fillet with Mushrooms
Beef fillet pieces cooked with mushrooms and wild thyme.

Sajiyeh Chicken with Mushrooms 
Chicken breast cooked with lemon, garlic, olive oil, 
mushrooms and fresh cilantro.

Sajiyeh Shrimp
Jumbo shrimps grilled over charcoal then tossed in a lemon 
& olive oil sauce. Topped with garlic, cilantro & red chili. 

Vermicelli Rice
A side dish of rice and vermicelli.

Sajiyeh Beef Fillet with Mushrooms
����� ��� ا������  �� ا���� 

Beef Shawarma Al Fahem

��ور�� ا���� ��� ا����

Mixed Grill Platter
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Sandwiches
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السندويشات

Daily Dish

Falafel Sandwich  
Fried falafel served on Arabic bread with lettuce,
cucumber pickles, mint, tomato, 
turnip pickles, and tarator sauce.

Chicken Shawarma Sandwich  
Chicken shawarma served in Arabic bread
with cucumber pickles and toum. 

Shish Tawook Sandwich  
Chicken breast cubes with toum, cucumber
pickles in arabic bread.

Sujok Sandwich  
Sujok, cucumber pickles, tomato, toum, and
lemon juice, in submarine bread. 

Chicken Liver Sandwich  
Sauteed chicken liver with cucumber pickles,
tomato, toum and lemon juice, in submarine bread. 

Kebab Sandwich  
Ground meat mixed with spices served with hummus,
biwaz, cucumber pickles, and tomato in Arabic bread. 

Beef Shawarma Sandwich  
Beef shawarma served in Arabic bread with cucumber
pickles, biwaz, tomato, and tarator sauce.

Meat Sandwich  
Meat cubes and lamb fat with hummus, biwaz,
cucumber pickles, and tomato in Arabic bread.

Makanek Sandwich
Makanek with Hummus, pickles, tomatoes, limes  
and potatoes in Arabic bred.

Chicken Sandwich
Chicken sandwich cooked on charcoal in submarine
bread with pickles, garlic and potatoes.

ساندويش فلافل  
فلافل مقلية تقدم بالخبز العربي مع الخس والنعنع 

ومخلل الخيار والبندورة ومخلل اللفت والطرطور 

ساندويش شاورما دجاج  
شاورما دجاج بالخبز العربي مع مخلل الخيار 

وصلصة الثوم.  

ساندويش شيش طاووق  
قطع الدجاج المتبل المشوي مع صلصة الثوم 

ومخلل الخيار بالخبز العربي.  

سندويش سجق  
سجق مع مخلل الخيار والبندورة والثوم وعصرة 

حامض بخبز السابمارين. 

سندويش كبدة  
 كبدة دجاج مقلية مع مخلل الخيار والبندورة 

وصلصة الثوم وعصرة حامض بخبز السابمارين. 

ساندويش كباب لحم  
.لحم الكفتة المفروم بالتوابل. تقدم مع الحمص 

والبيواز والمخلل والبندورة بالخبز العربي.   

ساندويش شاورما لحم  
شاورما لحمة بالخبز العربي مع مخلل الخيار 

والبيواز والبندورة و الطرطور.   

ساندويش لحم   
شقف اللحمة والدهن المشوي مع الحمص والبيواز 

و المخلل والبندورة بالخبز العربي.    

ساندويش نقانق   
ساندويش نقانق مع الحمص والكبيس والبندورة 

والحمض والبطاطا. 

ساندويش دجاج
ساندويش الدجاج محظر عالفحم بخبز السابمارين 

مع الكبيس والثوم والبطاطا.     

DAILY

SUNDAY

MONDAY

TUESDAY

WEDNESDAY

THURSDAY

FRIDAY

SATURDAY

Munsaf Lamb

Sayadiya

Kibbeh bin Laban

Shisk Barak

Ablama

Kharouf Mahsi

Chicken Kabsa

Mulukhiya Chicken

68

44

62

55

62

53

44

45

يوميا

الاحد

ا²ثنين

الثلاثاء

الاربعاء

الخميس

الجمعه

السبت

منسف لحم

صياديه

كبه بلبن

شيش برك

ابلما

خروف محشي

كبسة دجاج

ملوخية دجاج

طبق اليوم

Sujuk Sandwich
  ��� ������

Kharouf Mahsi���� ��وف 

Chicken Liver Sandwich

������ ���ة  

Mulukhiya Chicken

������ د��ج

Chicken Kabsa
���� د��ج

Munsaf Lamb

��� ����

Kebab Sandwich  ��� ������� ���ب 

Add your sides:                             
Fries + Coleslaw + Softdrinks   QAR 13

أضف:
بطاطس مقلية + كولسلو + مشروبات غازية. 13  ر ق  



الحلويات
بودينغ التمر

بودينغ التمر الشهي، يُقدم مع صلصة الكراميل 
الساخنة وآيس كريم الفانيليا.

أم علي أزكدنيا
حلوى تقليدية مكونة من الخبز المغمس 

بالحليب مع الزبيب والفستق وجوز الهند.

كنافة كذابة
وصفة منزلية شهية للكنافة بالجبنة.

غزل البنات وا½يس كريم
بوظة عربية بالفستق الحلبي مغطاة بحلوى

غزل البنات ومقدمة مع صوص العسل. 

اختيارك  من النكهات التالية
فانيليا  -  عربية بالفستق الحلبي  -  ورد

غزلية 
حلو عربي اصيل تجمع بين التقليدية والحديثة 

باصناف متعددة كالمهلبية و غزل البنات 
والكراميل و بسكويت اللوتس مع فستق.

31

33

40

39

22

Desserts
Sticky Date Pudding
Date pudding sizzled in a hot caramel sauce
and topped with vanilla ice cream.

Umm Ali Azkadenya Style 
A traditional milk drenched bread pudding, topped 
with raisins, pistachios and coconut.

Kunafeh Kazabeh
A homemade version of traditional cheese kunafeh.

Ghazel El Banat with Ice Cream
Arabic Ice cream with pistachios topped with 
Oriental cotton candy (ghazel el banat). 

Ice Cream (Two Scoops)
Vanilla - Rose  - Arabic with Pistachio

Ghazliya 
An authentic Arabic sweet that combines traditional 
and modern with multiple varieties such as pudding, 
cotton candy, caramel, and lotus biscuits with 
pistachio dressing.

Ghazel El Banat 

with Ice Cream
��ل ا����ت وا��� ����

Umm Ali Azkadenya Style 

أم ��� أز�����

Kunafeh Kazabeh��ا�� �����

Sticky Date Pudding
������ ا����



24
24
25
27
26

24
24
24
24
24

Fresh Juices
Orange
Lemonade
Minted Lemonade
Mango
Strawberry

Smoothies
Watermelon
Pineapple & Pomegranate
Guava & Pomegranate
Lemon & Mint
Vimto

مياه شرب معبأة   0.5 لتر

مياه شرب معبأة   1.5 لتر

عيران (لبن طازج) 

آيس تي (ليمون خوخ) 

كوكاكولا©  I  كوكاكولا دايت© 
سبرايت©  I  فانتا©

 

المشروبات الباردة

اسبرسو
دوبل اسبرسو

قهوة تركية
قهوة عربية

كابوتشينو
اميريكانو

لاتيه
شاي   I  شاي مغربي

شاي كرك
شاي بالنعناع   I  شاي بالميرمية   I  شاي أخضر

المشروبات الساخنة
13

15

13

21

17

13

17

13

19

13

Espresso

Double Espresso

Turkish Co�ee

Arabic Co�ee

Cappuccino

Americano

Latte

Regular Tea   I  Moroccan Tea

Karak Tea

Mint Tea   I  Tea with Sage   I  Green Tea

 

Hot Drinks

9

13

15

15

15

Local Bottled Water (Still) 0.5 LT

Local Bottled Water (Still) 1.5 LT

Ayran (Fresh Yoghurt)

Ice Tea (Lemon   I  Peach)

Coke©  I  Diet Coke©   
Sprite©   I  Fanta©

 

 

Cold Beverages

بطيخ
أناناس مع رمان
جوافة مع رمان

ليمون مع نعناع
فيمتو

عصائر طازجة
برتقال

ليموناضة
ليمون مع نعناع

مانجو
 فراولة 

سموثي

Smoothies

�ذي  �� Smoothies

���ذي 

Tea   ي��




